
  CODEX STAN 143  
 

  مورلتّ ا تصديرضوابط 
CODEX STAN 143-1985 

 
 
 
   :طبيقمجال التّ . 1

سويق ة للتّ النواة معدّ  من مور الكاملة بنواتھا أو خاليةتنطبق ھذه الضوابط على التّ   

  .فة وجاھزة للاستھلاك مباشرةمكيّ 

مور ى التّ ولا حتّ  عة أو المعجونةمور المقطّ الأخرى كالتّ  الأشكالو ھي لا تنطبق على   

  .صة لاستخدام صناعيٍ المخصّ 
  

. 2 :الوصف

 :المنتج تعريف 2.1
 

 Phoenix.خيل ليمة لشجرة النّ مار السّ المنتج الحاصل من الثّ " تمور" يراد بتسمية   
dactylifera L  

 
  .ة في مرحلة نضجھاتمور مجنيّ  ) أ

 .ةاذّ الوحدات الفاسدة أو الش إلغاءفة مع تمور مفروزة و منظّ  ) ب

 .االنواة منھ أزيلتور تم ) ت

 .فة لتعديل نسبة الماء فيھاتمور مجفّ  ) ث

 .ةعقمّ م وأتمور مغسولة  ) ج

  .وعية تضمن لھا  الحمايةأفة في تمور مكيّ  ) ح

 
  :ة الأصنافنوعيّ  2.2

  :يليمة كما نوعية الأصناف مقسّ     

قلة ور والدّ النّ  مثل دقلة) ة السّكروزة على مادّ يحتوي خاصّ ( ر سكّ بقصب الصنف   :أ

  ).دقلة بيضاء(يضاء الب
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مثل ) وزتو الفروكلوكوز ة على سكر جتحتوي خاصّ ( ر مزدوج نوعية بسكّ   :ب

 . السّيريو  ،ھديوي، الزّ لاّ حالخضراي، ال ،عيديصال أنواع البرحي،

  :طرق العرض 3.2

  :يليتنقسم طرق العرض كما   

  .واةتمور بالنّ  .أ

   .تمور استخرجت نواتھا .ب

:ةانويثطرق العرض ال 4.2  

:يليھي كما    

    .ةكيّ يطبقات بطريقة ميكان في شكل محصورة: مضغوطة.   أ  

        .صورة بطريقة ميكانيكيةحفة أو مغير متراكمة اومكيّ  :غير مضغوطة. ب  

  .ھاذوقتمور في ع. ت  
  

  ).اختياري(جم حترتيب حسب ال 5. 2
  :تيلآامور حسب الجدول يمكن تصنيف التّ   

  بالنواة مورت: أ  

  غرام 500دد التمرات في ع  الحجم

  أو أقل   80  كبيرة  100 - 80        بين  طةمتوسّ   100         أكثر من  صغيرة

  

  بدون نواة تمور: ب

  غرام 500عدد التمرات في  الحجم 
  

  110      أكثر من  صغيرة
  110 - 90    بين  طةمتوسّ 
  90  كبيرة
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  أو أقل



  

  :ةة للتركيبة و الخاصيّ العوامل الأساسيّ . 3

 1.3    :التركيبة

  .ةمات الاختياريّ المقوّ  1.1.3   

  .ةزيوت نباتيّ ، ريات، دقيق، سكّ زلوكوجشراب سكر ال  

    :عوامل الخاصّية 2.3

    :ةمواصفات عامّ  1.2.3

المنتج ارھا واعتمادھا كي لا يفقد يقة ينبغي اختار المستعملة والطرق المطبّ إن الثمّ 

ً من النّ كافية لغ درجة ويكون قد ب ،ين بهولا طعمه الخاصّ  لونه من الحشرات أو  ضج وخاليا

ً بيض الحشرات والعناكب الحيّ    :ذكرھا تيلآاللمواصفات  ة ويكون مستجيبا
  

 أ مضمون الماء الحد الاقصى
 
26٪  
30٪  
30٪  
 

رسكّ قصب الة نوعيّ   
 ً ج ،ث   1- 2لـ   دقلة النور غير معالجة طبقا  

ر مزدوجة بسكّ نوعيّ   
 

 ب الحجم الأدنى 
غ 4.75  تمور بنواتھا 
غ 4.00  تمور بدون نواة 

 
 

قطع  4نواتان أو 
تمرة 100 ـل  

)في العرض بدون نواة( النوى  
 
  

 ت

كيلوغرام/غ1 ث المعدنيالتلوّ   ث 
      
 

  :وبيالعتحديد  2.2.3
 :عةقّ بتمور م - 1
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مس بھا بقع سوداء مصابة الشّ من أشعة محترقة  ،تمور بھا علامات وعيوب في اللون

الخارجيةّ التي تغطّي  وبيك من العلما يشابه ذبأو  -تامينقيال– "يلانوزمال"بمرض

   .بوصات 0.2756>  مم  7 تفوق مساحة دائرة قطرھا ليةّاجمإمساحة 



 

 :تمور معطبّة - 2

ً س و تقطّ تھرّ ، تمور بنواتھا    اً واضح اً ررضلحق أا النواة مكشوفة ممّ  ع غلافھا تاركا

  .الخارجي للتمرة بالمنظر

  - 3 :ر غير ناضجةتمو

  .ة القواميّ مطاط ،لبضعيفة الّ  ،دةمتجعّ  ،ونفيفة الوزن ناصعة اللّ ختمور قد تكون  

 :ةحقتمور غير مل - 4

ي لم تللتمّور ال تبدو ضعيفة، عديمة النضج، بدون نواة و ذلك ،لقاحھا تمتمور لم ي 

 .تستخرج نواتھا

  - 5 :تمور ملوّثة

ت بمساحة وساخ و الرمل و التي أضرّ تمور مغشّاة بمواد عضويةّ أو غير عضوّية كالأ

  .بوصات 0.1181>     مم   3لية تفوق مساحة دائرة قطرھا اجمإ

  :ةسدافتمور  -6

بت لھا العدوى وتلوثت تمور لحقت بھا أضرار من طرف الحشرات و العناكب أو تسرّ 

    .طھاوّ غتالحشرات و العناكب الميتة أو جّراء طرف من 

  :رةتمور متخمّ  -7

  .يك بواسطة الخميرة و الجراثيمحامض الخلّ  إلىكحول و  إلىرھا سكّ ل تمور تحوّ 

 :-8  :تمور متعفنّة

  .نة ظاھرة بالعين المجردةتمور بھا أسلاك متعفّ 
 -9  :تمور فاسدة
  .ھاشكلقبول  حتىلال و لا يمكن نحتمور في حالة ا

  
   :في العيوب اتجاوزالتّ  3.2.3  

  :كالتاّلي حّددت 2.2.3المدرجة  بالفقرة  في العيوبالمسموح بھا ات القصوى جاوزالت  

     "1": مور التي بھا عيبمن عدد التّ  ٪ 7في الجملة   
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  "  4 , 3  ,2 " :ب ومور التي بھا عيمن عدد التّ  ٪ 6في الجملة



  "   6 , 5 ":ب ومور التي بھا عيمن عدد التّ  ٪ 6في الجملة   

  , 9 " 8 , 7" :ب ومور التي بھا عيمن عدد التّ  ٪ 1في الجملة   

  
      :قبول المجموعات 3.3

   :ينة في المعيارالمبّ استجابت لمتطلبات الجودة  إذارضية تعتبر المجموعة مُ    

   .الحيةّ خلت من الحشرات إذا      : أ

ً أخوذينة الماستجابت العّ  إذا  : ب نات حسب ضوابط يّ عات اليلتوص ة للاختبار والتجربة طبقا

المواصفات  إلىو  ،Codex Alimentarius Volume 13 ) ( 13 الغذائي مجلد صديرالتّ 

ات جاوزو لم تحتو على عيوب تفوق النسبة القصوى للتّ  1.2.3ة المذكورة بالفقرة العامّ 

  يسمح أن تكون فإنه مواصفات الحجم  فيما يخصّ  هأنّ  إلاّ  ، 3.2.3و  3.2.2المدرجة بالفقرة 

   .للحجم الأدنى لمعياراقل من أ) 100على  5(مور من عدد التّ  ٪ 5

  
   الأقصىة                                                  المضمون غذائيّ  إضافيةّمواد : 4

  "ف.ب. م"بـ   محدّد                     ليسرول                                ج: 1.4

  1.1.3انظر الفقرة                                 سوربتول                              : 2.4

   :الصحّة. 5

للمقاطع  طبقاً  منقولاً أو  ق بھذه المواصفات أن يكون مستحضراً المتعلّ المنتج ينبغي على  1.5

ة امة لعلوم الصحّ المبادئ العّ  - ى بهالعالمي الموصَ  -الموافقة من قانون المعاملات (CAC) 

/RCP-1996.Rev 2(1985) CODEX Alimentarius Volume 1)    .الغذائية 

 
صدير للمواد اة من طرف لجنة تشفير التّ و المزكّ بھا الجاري العمل  الأخرىوالقوانين 

         .المنتجقة على ھذا والمطبّ ة الغذائيّ 

 
ً يكون خالي أنينبغي على المنتج   2.5 بقدر ما تخوّله أنجع الطّرق  ةة غير عاديّ مادّ  أيمن  ا

  . العمليةّ للصّناعة
  

3.5 
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ً قينبغي على المنتج بعد تحليله طب   :يكون أننات و الفحص ة بالعيّ صّ للطرق الخا ا



  .ةعلى الصحّ  طراً ختھا ايب كمّ سبّ تالمجھرية التي قد  الأحياءخاليا من  

  ً ة من أحياء مجھريّ متأتية لا يشمل أي مادة  أنة و ة بالصحّ من الطفيليات المضرّ  خاليا

  .ةبالصحّ  ضرّ ات تيّ بكم
  

     :و المقاييس الأوزان. 6

يكون  أنك بالجودة و لذ يخلّ  أنقدر المستطاع دون  ةملوءم الأوعيةأن تكون ينبغي 

  .زةصريح المدرج على البطاقة المميّ المحتوى مطابقا للتّ 

  

  : صنيف بالبطاقاتالتّ . 7

ً صنيف بالبطاقات للمواد الغذائيّ لمواصفات القانون العام للتّ  إضافة    ة المغلفة مسبقا

( CODEX STAN 1-1985 ( Rév.1991)  CODEX ALIMENTARUIS Volume 1) 
 

:ذكرھا سارية المفعول الآتية الخاصّ  اترتيبفان التّ   
 

:منتجالاسم  1.7  

 1.1.7        ".لوكوزالج"ر تمور مغلفة بسكّ  أو" تمور "يكون  أنينبغي  :اسم الغذاء

أو بنواتھا حسب " ن نواةبدو"  :نصيص عليھا كما يلييجب التّ  :طريقة العرض 2.1.7 

  .الحالة

ً  أن يمكن :اسم المنتج 3.1.7   " ساحر" "كحلاوي" :وعيباسم النموذج النّ  يكون مرفقا

  .غير ذلك  أو" برحي"   " دقلة النور"   "خضراوي"

  .مضغوطة أو غير مضغوطة : طريقة العرض الثانوية 

  ).كبيرة ــمتوسطة  –صغيرة ( : الحجم 
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  :العينّاتتبار طريقة اخ. 8

  (CODEX ALIMENTARIUS Volume13)13ضوابط التصّدير الغذائي مجلد : انظر أيضا

 
  :مورنات التّ ة بعيّ خاصّ  إجراءات 1.8 

  

  : الإجماليةنة العيّ  1.1.8

  .غرام كيلو 1000ة من كل حصّ  الأقللفافتان على  عينة عشوائية،يؤخذ 

 بـنة ل على عيّ ة كافية كي نتحصّ كل حال كميّ غرام و على  300 بـنة خرج من كل لفافة عيّ يُ 

  .دخل عليھا أي تغييريُ  الأقل لمغرام على  3000

ة ة و كذلك النظافة العامّ ي حشرات حيّ تفشّ  إمكانيةة من ثبت بدقّ ام للتّ نة الخّ تستعمل ھذه العيّ 

  .للمواصفات الأخرى شروطمن استجابته لل للتأكدقبل مراقبته  للإنتاج

  :التجربةو  ءللاستقصاة يّ عينة جزئ 2.1.8

ات صغيرة و من أماكن مختلفة كميّ  عينة عشوائيةب حنس الإجماليةنة بعد الخلط بعناية للعيّ 

  :دكي نحدّ 

    غ     500 :                                      .مضمون الماء  

                  تمرة 100         :         .)تمور بدون نواة(عدد النوى    

  تمرة 100          :   .       عدد العيوب المدرجة والحجم  


